Svamptoast med ugnsbakade tomater

En enkel och fyllig toast med kramiga svampar, syrlig s6tma fran ugnsbakade tomater och friskhet
fran orter. Perfekt som en snabb lunch eller en latt middagsratt nar du vill njuta av hdstens smaker.

Ingredienser (4 st)

250 g olika sorters svamp

1 schalottenlok

4 skivor surdegsbrod

Smor

1,5 dl gradde

En ask kérbarstomater

Olivolja

Nagon farsk krydda t.ex. timjan
Salt

Peppar

GOr sa har:
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Sétt ugnen pa 200 grader varmluft.

Ugnsbakade tomater

Lagg korsbarstomaterna i en ugnsfast form sa att de precis far
plats i formen i ett lager.

Smaksatt med olivolja, salt och peppar.

Ugnsbaka tomaterna i mitten av ugnen i 10 min.

Ta sedan ut dem ur ugnen och lat svalna innan servering.
Svamptoast

Rensa svampen med exempelvis en borste, undvik helst att

anvanda vatten. Skiva svampen och hacka loken.

Hetta upp en stekspanna med smor och stek brédskivorna, lagg
dem sedan at sidan.

Stek sedan svampen i mer smor pa hog varme tills de far en fin
gyllene farg. Tillsatt 16k och stek i ytterligare 1 min,

Tillsatt gradde och vand runt i ca. 2 min. tills svampen blir
kramig. Krydda med salt och peppar.

Servering
Lagg upp svampstuvning pa brédskivorna och toppa med
ugnsbakade tomater och timjan.

©



