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Sätt ugnen på 200 grader varmluft. 

Ugnsbakade tomater
Lägg körsbärstomaterna i en ugnsfast form så att de precis får
plats i formen i ett lager.

Smaksätt med olivolja, salt och peppar.

Ugnsbaka tomaterna i mitten av ugnen i 10 min.

Ta sedan ut dem ur ugnen och låt svalna innan servering.

Svamptoast
Rensa svampen med exempelvis en borste, undvik helst att
använda vatten. Skiva svampen och hacka löken.

Hetta upp en stekspanna med smör och stek brödskivorna, lägg
dem sedan åt sidan.

Stek sedan svampen i mer smör på hög värme tills de får en fin
gyllene färg. Tillsätt lök och stek i ytterligare 1 min,

Tillsätt grädde och vänd runt i ca. 2 min. tills svampen blir
krämig. Krydda med salt och peppar.

Servering
Lägg upp svampstuvning på brödskivorna och toppa med
ugnsbakade tomater och timjan.
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Ingredienser (4 st)
250 g olika sorters svamp
1 schalottenlök
4 skivor surdegsbröd
Smör
1,5 dl grädde
En ask körbärstomater
Olivolja
Någon färsk krydda t.ex. timjan
Salt
Peppar

Gör så här:

Svamptoast med ugnsbakade tomater
En enkel och fyllig toast med krämiga svampar, syrlig sötma från ugnsbakade tomater och friskhet
från örter. Perfekt som en snabb lunch eller en lätt middagsrätt när du vill njuta av höstens smaker.
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